
Jantar de Consoada
2023

Creme de couve-flor

Lombo de bacalhau con�tado, cremoso de grãos, pack-choi e 
ovo a baixa temperatura

ou
Peito de pato rosado, couve romanesca, laranja fresca e

cherovia da beira baixa

Trilogia Natalícia 

Menu inclui: couvert, sopa, 1 prato principal, sobremesa e bebidas seleção Luna

Almoço de Natal
2023

Cremoso de alho francês com amêndoa tostada

Bacalhau lascado com crosta de broa
ou

Cabrito assado à serrana e migas à beirã

Trilogia Natalícia

Menu inclui: couvert, sopa, 1 prato principal, sobremesa e bebidas seleção Luna

Sugestão de preço por Menu: 35€/pax

Luna Hotel de Tábua 

Jantar de Consoada
Luna Arcos Hotel
24.12 a partir das 20h30

Buffet de Entradas 
Buffet de saladas simples e compostas 

Moelas em molho de tomate
Tábuas de fumeiros variados e enchidos assados

Salmão curado com molho de manga e alcaparras
Torricado de ervas com morcela e maçã caramelizada

Espetadinhas de frango 
Camarão e ameijoas 

Sopa
Aveludado de aves

Entrada do Chef 
Vol-au-vent com mousse de salmão e pérolas negras

Prato Principal - opção Peixe
Polvo assado com arroz de berbigão

ou

Prato Principal  - opção Carne
Rolo de peru recheado e lardeado com bacon 

Sobremesas 
Buffet com seleção de doces natalícios 

Seleção de queijos e compotas 

Preço: 35€ por pessoa -  bebidas não incluidas

Crianças até aos 3 anos: grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos: 15€ por criança. 
Inclui as seguintes taxas de IVA: 15€ à Taxa Intermédia. 
*Inclui as seguintes taxas de IVA: 35€ à Taxa Intermédia. 

Condições de Reserva: até 18.12.23 reserva sem depósito, devendo ser liquidada até 18.12.23.

Jantar de Consoada 
Luna Hotel de Tábua

24.12 a partir das 20h30

Creme de couve-flor

Lombo de bacalhau con�tado, cremoso de grãos, pack-choi  
e ovo a baixa temperatura

ou
Peito de pato rosado, couve romanesca, laranja fresca e

cherovia da Beira Baixa

Trilogia Natalícia 

Menu inclui: couvert, sopa, 1 prato principal e sobremesa

Valor: 35€ / pax

Almoço de Natal
25.12 das 12h30 às 15h00

Cremoso de alho francês com amêndoa tostada

Bacalhau lascado com crosta de broa
ou

Cabrito assado à serrana e migas à beirã

Trilogia Natalícia

Menu inclui: couvert, sopa, 1 prato principal e sobremesa 

Valor: 35€/pax*

Crianças até aos 3 anos: grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos: 15€ por criança. 
Inclui as seguintes taxas de IVA: 15€ à Taxa Intermédia. 
*Inclui as seguintes taxas de IVA: 35€ à Taxa Intermédia. 

Condições de Reserva: até 18.12.23 reserva sem depósito, devendo ser liquidada até 18.12.23.

Almoço Especial de Natal
Luna Arcos Hotel

25.12 das 12h30 ás 15h00

 
Buffet de Entradas
 Espetadas de yakitori 

Enchidos assados da região
Gravlax de salmão e trio de molhos
Rosbife com molho de mel e soja

Empada de galinha
Camarão à guilho

Saladas simples e compostas

Sopa
Creme de abóbora e lâminas de amêndoas

Prato Principal - opção Peixe
Medalhões de salmão com crosta de ervas

ou
Prato Principal - opção Carne

Cabritinho assado em cama de migas saloias

Sobremesas
Buffet de sobremesas natalícias

Mesa de queijos

Preço: 35€* por pessoa -  bebidas não incluídas 

 
 Crianças até aos 3 anos: grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos: 15€ por criança. 

Inclui as seguintes taxas de IVA: 15€ à Taxa Intermédia. 
*Inclui as seguintes taxas de IVA: 35€ à Taxa Intermédia. 

Condições de Reserva: até 18.12.23 reserva sem depósito, devendo ser liquidada até 18.12.23.

Jantar Especial de Consoada 
Luna Hotel Turismo de Abrantes

24.12 a partir das 20h30

MENU

COUVERT
Seleção de pães, tiborna de azeite e vinagre balsâmico, azeitonas 

temperadas, manteigas e patés

SALADAS E ENTRADAS
Saladas simples, desfeita de bacalhau, salada de polvo, beterraba com 
laranja e amêndoas, moelas, tábua de queijos e enchidos, seleção de 

salgados e pataniscas de sapateira

SOPA
Aveludado de abóbora

PRATO PRINCIPAL
Bacalhau con�tado com migas de grão e couve com legumes

ou
Lombo de novilho com batata corada, castanha caramelizada 

e maçã com aroma de canela

SOBREMESAS
Doces natalícios diversos e sonhos de abóbora

Broas diversas e rabanadas
Tigelada de Abrantes, arroz doce e fruta laminada

Preço por pessoa: 35.00€* - bebidas não incluídas 

Crianças até aos 3 anos: grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos: 15€ por criança. 
Inclui as seguintes taxas de IVA: 15€ à Taxa Intermédia. 
*Inclui as seguintes taxas de IVA: 35€ à Taxa Intermédia. 

Condições de Reserva: até 18.12.23 reserva sem depósito, devendo ser liquidada até 18.12.23.
Informações e reservas: + 351 289 009 400 - book@lunahoteis.com - www.lunahoteis.com

Almoço Especial de Natal
Luna Hotel Turismo de Abrantes

25.12 das 12h30 às 15h00

MENU

BUFFET DE ENTRADAS
Saladas simples, desfeita de bacalhau, salada de polvo, 

salada de queijo feta com salmão e quinoa, moelas, tábua de queijos e 
enchidos, selecção de salgados e presunto 

SOPA
Creme de marisco

PRATO PRINCIPAL 
Polvo à lagareiro com batata a murro e grelos salteados

ou
Cabrito assado no forno com batata corada e grelos

SOBREMESAS
Doces natalícios, sonhos de abóbora, broas diversas

Tigelada de Abrantes, arroz doce e fruta laminada

Preço por pessoa: 35.00€* - bebidas não incluídas

Crianças até aos 3 anos: grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos: 15€ por criança. 
Inclui as seguintes taxas de IVA: 15€ à Taxa Intermédia. 
*Inclui as seguintes taxas de IVA: 35€ à Taxa Intermédia. 

Condições de Reserva: até 18.12.23 reserva sem depósito, devendo ser liquidada até 18.12.23.
Informações e reservas: + 351 289 009 400 - book@lunahoteis.com - www.lunahoteis.com
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