
Réveillon
Entradas

Carnes frias laminadas, tábua de enchidos
regionais, saladas simples e compostas,

moelas em molho de tomate,
febrinhas em coentrada,

corações de galinha ao alho,
salmão fumado e mini salgadinhos

-
Marisco, Bivalves e Crustáceos

Camarão cozido, amêijoas à Bulhão Pato,
mexilhões com brunesa de pimentos,

cebola roxa e molho vinagrete, paté de
sapateira

Sopa
Sopa de peixe perfumada com coentros

-
Prato Peixe

Filete de robalo braseado, essência 
de citrinos e cherovia ancestral

-
Prato Carne

Medalhões de novilho selados com molho 
de cogumelos selvagens trufados e 

crumble de avelã e castanha
-

Sobremesas
Seleção do chef e frutas laminadas

lunahotelsresorts

Condições: 
30% de depósito – não reembolsável até dia 28.11.2025, remanescente a ser pago até 26.12.2025. 

Após 26.12.2025, reserva mediante pagamento de 100%. 
Cancelamentos, alterações no número de pessoas e não comparência: não reembolsável a partir de 26.12.2025. 

Informações e reservas: 
+351 289 009 400 – book@lunahoteis.com

Ceia de Ano Novo
Bar Beirão

A partir da 00h30:

Caldo verde, pão com chouriço, empadas de galinha
Buffet de sobremesas

Cacau quente

Bebidas seleção Luna
(água, cerveja de pressão, vinho da casa, digestivo e espumante)

2025/2026
Buffet

2025/2026
Buffet

Luna Hotel de TábuaLuna Hotel de Tábua


