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LOCALIZADO A POUCOS METROS DO CENTRO
HISTORICO DE ABRANTES O LUNA HOTEL
TURISMO **** ESTA INSERIDO NUMA ZONA
RECATADA E TRANQUILA, SIMULTANEAMENTE
PROXIMO DAS PRINCIPAIS IGREJAS DA REGIAQ.

COM CAPACIDADE PARA CERCA DE 250 PESSOAS
O RECEM INAUGURADO SALAO DE EVENTOS E
UM LOCAL UNICO PARA PODER SONHAR COM
“O TAL DIA ESPECIAL”.
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MENU SILVER

Cocktail aperitivo

§ ENCHIDOS FATIADOS EM BROA DE MILHO BEBIDAS
§ CROQUETES DE NOVILHO COCKTAIL DE SUMOS
§ RISSOIS DE CAMARAO FAVAIOS
§ PASTEIS DE BACALHAU VERMUTES
§ MINI EMPADAS DE FRANGO PORTO TONICO
§ PATES VARIADOS EM TOSTAS SANGRIA DE FRUTOS VERMELHOS
§ CHAMUCAS DE LEGUMES VINHOS BRANCOS E TINTOS
AGUAS MINERAIS

REFRIGERANTES

CERVEJA

AlmOgO/Ja ﬂta [ (escolha de um prato)

ENTRADA BEBIDAS

§ LASCAS DE PRESUNTO COM MELAO VINHO VERDE BRANCO E TINTO:

& CREME DE LEGUMES DA HORTA SALPICADO COM AZEITE VIRGEM SELECAO LUNA
VINHO MADURO BRANCO E TINTO:

PEIXES SELECAO LUNA

§ BACALHAU GRATINADO COM ESPINAFRES E CAMARAO REFRIGERANTES

§ PAVE DE PERCA COM CROSTA DE BROA, MOLHO DE VINHO BRANCO E ESMAGADO DE BATATA AGUA MINERAL

E CENOURA CERVEJA

CAFE

CARNE CHA

§ LOMBO DE PORCO RECHEADO COM AMEIXAS E BATATA NO FORNO COM CEBOLINHAS

PEROLA E GRELOS SALTEADOS

§ NOVILHO BRASEADO COM MOLHO DE VINHO DO PORTO E ALECRIM, ARROZ ARABE E

SALTEADO DE LEGUMES PRIMAVERIL

Buffet de sobremesas / Bar aberto

DOCES QUEIJOS CORTE DO BOLO DIGESTIVOS
§ PROFITEROLES COM CHOCOLATE § SELEGAO DE QUEIJOS ESPUMANTE (1 POR PESSOA)
5 MOUSSE DE CHOCOLATE NACIONAIS E WISKY NOVO
§ ARROZ DOCE INTERNACIONAIS COM BRANDY
5 BOLO DE BOLACHA DOCES REGIONAIS LICOR BEIRAO
5 PUDIM CASEIRO BAILEYS
5 MOLOTOF

5 SEMIFRIO DE FRUTOS VERMELHOS

FRUTAS
§ SELEGAO DE FRUTAS MEDITERRANICAS E
TROPICAIS LAMINADAS

OPCOES EXTRA:

BUFFET DE FRIOS: (SALADAS COMPOSTAS PRECO POR PESSOA
VARIADAS, PEIXES FUMADOS, ETC.) 7.00€ POR
PESSOA 55,00€

CAMARAO COZIDO COM SAL GROSSO: 5.50€ POR
PESSOA

SAPATEIRA RECHEADA: 5.50€ POR PESSOA
2 LAGOSTA POR PESSOA: 25.50€ POR PESSOA




MENU GOLD

Cocktail aperitivo

§ CREPE ENROLADO COM SALMAO FUMADO

5 MOUSSE DE QUEIJO FRESCO E ALCAPARRAS
5 CORNUCOPIAS DE PRESUNTO

S MINI ESPETADAS DE QUEIJO MOZARELA COM
TOMATE CHERRY

5 FOLHADINHOS DIVERSOS

5 CROQUETES DE NOVILHO

5 MINIRISSOIS DE CAMARAO

§ MINI PASTEIS DE BACALHAU

5 MINI COCHINHAS DE FRANGO

5 MINI CHAMUCAS DE LEGUMES

§ MINI ESPETADINHAS DE CAMARAO COM ANANAS
5 MINI EMPADAS DE FRANGO

§ PATES VARIADOS EM TOSTAS

BEBIDAS

COCKTAIL DE SUMOS

FAVAIOS
VERMUTES
WHISKY NOVO
GIN

VINHOS BRANCOS E TINTOS

AGUA MINERAL
REFRIGERANTES
CERVEJA

AlmOQO/Ja ﬂta [ (escolha de um prato)

ENTRADA
§ FOLHADO DE QUEIJO CHEVRE COM NOZES E MEL

§ CREME DE ESPINAFRES COM ESPUMA DE PRESUNTO

PEIXES

BEBIDAS

VINHO VERDE BRANCO E TINTO:

§ MEDALHOES DE TAMBORIL CORADOS COM MOSTARDA ANTIGA, ARROZ SELVAGEM E JULIANA DE LEGUMES

SALTEADA

§ PAVE DE SALMAO COM MOLHO DE CHAMPAGNE, PURE DE COUVE FLOR E FOLHAS DE ESPINAFRES

CARNE

§ PERNA DE PATO CONFITADO COM MOLHO DE VINHO MADEIRA, EM PURE DE BATATA DOCE
§ LOMBINHOS DE PORCO IBERICO NO FORNO COM ERVAS AROMATICAS, E SEU MOLHO, BATATA GRATINADA E MIGAS

TRADICIONAIS

SOBREMESA

§ TULIPA DE GELADO DE FRUTOS VERMELHOS E MANGA COM MOLHO DE COCO
§ PETIT GATEAU EM LAGRIMA COLI FRUTOS DO BOSQUE E GELADO DE NATA
& TRILOGIA DE DOCES E FRUTAS (MOUSSE DE MANGA, BOLO CHOCOLATE E ESPETADA DE FRUTAS

SELECAO LUNA

VINHO MADURO BRANCO E TINTO:

SELECAO LUNA
REFRIGERANTES
AGUA MINERAL
CERVEJA

CAFE

CHA

Buffet de sobremesas / Bar aberto

DOCES QUEIJOS
§ FATIAS DE TOMAR
§ ARROZ DOCE

§ LEITE CREME QUEIMADO

CHOCOLATE

§ TORTA DE LARANJA

S QUINDIM

§ CHARLOTE DE MANGA

5 MOUSSE DE CHOCOLATE
§ MOUSSE DE MANGA

§ TROCHAS DE OVOS

§ QUEIJOS NACIONAIS E
INTERNACIONAIS

5 DOCES REGIONAIS E FRUTOS SECOS
§ PROFITEROLES COM MOLHO DE & PALETE DE ENCHIDOS REGIONAIS

§ TABUA DE PRESUNTO FUMADOS
CESTO DE PAES, TOSTAS E GRISSINIOS

FRUTAS
§ SELEGAO DE FRUTAS

MEDITERRANICAS E TROPICAIS

LAMINADAS

CORTE DO BOLO
ESPUMANTE

OPCOES EXTRA:

BUFFET DE FRIOS: (SALADAS COMPOSTAS
VARIADAS, SALADAS SIMPLES, PEIXES FUMADOS,
LEITAO ASSADO, ETC.) 9.00€ POR PESSOA

CAMARAO COZIDO COM SAL GROSSO: 5.50€ POR
PESSOA

SAPATEIRA RECHEADA: 5.50€ POR PESSOA
2 LAGOSTA: 25.50€ POR PESSOA

75,00€

DIGESTIVOS
(1 POR PESSOA)
WISKY NOVO
BRANDY

LICOR BEIRAO
BAILEYS

PRECO POR PESSOA




MENU DIAMOND

Cocktail aperitivo

§ CREPE ENROLADO COM SALMAO FUMADO

5 MOUSSE DE QUEIJO FRESCO E ALCAPARRAS
5 CORNUCOPIAS DE PRESUNTO

S MINI ESPETADAS DE QUEIJO MOZARELA COM
TOMATE CHERRY PATES VARIADOS EM TOSTAS

5 FOLHADINHOS DIVERSOS MESA DE PRESUNTO MONTADO

5 CROQUETES DE NOVILHO § GASPACHO COM ERVAS AROMATICAS

5 MINIRISSOIS DE CAMARAO § CREME DE MELAO COM CEBOLINHO

§ MINI PASTEIS DE BACALHAU 5 SABAYON DE MELANCIA COM HORTELA

MINI CHAMUCAS DE LEGUMES

MINI ESPETADINHAS DE CAMARAO COM ANANAS
MINI EMPADAS DE FRANGO

PATANISCAS DE BACALHAU E DE POLVO

BEBIDAS
COCKTAIL DE SUMOS
FAVAIOS

VERMUTES

WHISKY NOVO

GIN

VINHOS BRANCOS E TINTOS
AGUA MINERAL
REFRIGERANTES

§
§
§
§
§
§

§ MINI COCHINHAS DE FRANGO

CERVEJA

AlmOQO/Ja nta [ (escolha de um prato)

ENTRADA

§ MIL FOLHAS DE BACALHAU COM AZEITE DE ALHO E COENTROS, EM CAMA DE ERVAS AROMATICAS

§ CREME DE LAVAGANTE COM CROUTONS DE ALHO E TOMILHO LIMAO

PEIXES

§ NACOS DE GAROUPA BRASEADA COM CROSTA DE BROA E AZEITONA VERDE, EM RISOTO DE ABOBORA
§ PAVE DE PEIXE GALO COM MOLHO DE CAMARAO, EM CAMA DE PURE DE BROCOLOS E AVELAS TORRADAS

CARNE

& MEDALHOES DE VITELA COM MOLHO DE COGUMELOS SELVAGENS, BATATA ROSTI E PUDIM DE ESPINAFRES
§ CABRITO NO FORNO COM SUA BATATINHA ASSADA E GRELOS SALTEADOS COM AZEITE E ALHO

SOBREMESA SERVIDA

BEBIDAS
VINHO VERDE
BRANCO E TINTO:
SELECAO LUNA
VINHO MADURO
BRANCO E TINTO:
SELECAO LUNA
REFRIGERANTES
AGUA MINERAL
CERVEJA

CAFE

CHA

§ CARPACCIO DE ANANAS EM CALDA DE VINHO DA MADEIRA COM TROUXAS DE OVOS SALPICADAS COM CANELA
§ MIMO DE COCO, CALDA DE MOSCATEL DE SETUBAL E CARAMELO COM CROCANTE DE AMENDOA TORRADA

Buffet de sobremesas / Buffet de frios e marisco / Bar aberto

DOCES

§ TOUCINHO DO CEU

§ SERICAIA COM AMEIXAS DE ELVAS
§ TIRAMISU

§ MOUSSE DE CHOCOLATE E
MANGA

BAVAROISE DE MORANGO
PUDIM CASEIRO

TROCHAS DE OVOS

ARROZ DOCE

BOLO DE BOLACHA

§ PROFITEROLES COM
CHOCOLATE

§ QUINDIM

§ PALHA DE ABRANTES

§ MAGA ASSADA COM CANELA E
PORTO BRANCO

§ PERA BEBEDA EM VINHO DO
PORTO
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FRUTAS

§ SELECAO DE FRUTAS
MEDITERRANICAS E TROPICAIS
LAMINADAS

MESA DE QUEIJOS E ENCHIDOS

S QUEIJOS NACIONAIS E INTERNACIONAIS

5 DOCES REGIONAIS E FRUTOS SECOS
PALETE DE ENCHIDOS REGIONAIS

§ TABUA DE PRESUNTO FUMADOS

CESTO DE PAES, TOSTAS E GRISSINIS

MESA DE FRIOS
S LEITAO ASSADO A MODA DA BAIRRADA

5 ROSBIFE COM MOSTARDA ANTIGA

§ SALMAO FUMADO

S VARIEDADE DE QUICHES

S LOMBO DE PORCO ASSADO TRINCHADO

§ SALADAS SIMPLES: ALFACE, TOMATE,
CENOURA AVINAGRADA, BETERRABA, MILHO
DOCE, COUVE ROXA TEMPERADA

§ SALADAS COMPOSTAS: POLVO COM
PIMENTOS, SALADA DE OVAS, SALADA
TROPICAL, SALADA DE FEIJOCAS COM
CHOURICO E COENTROS, SALADA DE
LEGUMES COM MAIONESE, SALADA DE
FRUTOS DO MAR COM MOLHO COCKTAIL,
OUTRAS SALADAS D CHEFE

MESA DE MARISCOS

§ CAMARAO COZIDO AO SAL

§ SAPATEIRA RECHEADA

§ MEXILHAO MEIA CASCA COM
VINAGRETE DE PIMENTOS

DIGESTIVOS

(1 POR PESSOA)
WISKYS NOVOS:
JB, CUTTY SARK,
PASSPORT
WHISKYS VELHOS:
JB 15, LOGAN, BRANDY
AGUARDENTE
LICOR BEIRAO
BAILEYS

VODKAS

CAFE

CORTE DO BOLO
ESPUMANTE

OPCOES EXTRA:
V> LAGOSTA: 25.50€ POR PESSOA

PRECO POR PESSOA

95,00€




MENU PLATINIUM

Cocktail aperitivo

5 TAMARAS COM BACON

§ CREPE ENROLADO COM SALMAO FUMADO

5 COGUMELOS RECHEADOS

5 MOUSSE DE QUEIJO FRESCO E ALCAPARRAS
5 CORNUCOPIAS DE PRESUNTO

5 MINI ESPETADAS DE QUEIJO MOZARELA COM
TOMATE CHERRY

5 FOLHADINHOS DIVERSOS

§ MINI CHAMUCAS DE LEGUMES

§ MINI ESPETADINHAS DE CAMARAO COM ANANAS
5 MINI EMPADAS DE FRANGO

§ PATES VARIADOS EM TOSTAS

5 MESA DE PRESUNTO MONTADO

§ GASPACHO COM ERVAS AROMATICAS

§ CREME DE MELAO COM CEBOLINHO

& SABAYON DE MELANCIA COM HORTELA

BEBIDAS

CAIPIRINHAS, ESPUMANTE
COCKTAIL DE SUMOS
SANGRIA, FAVAIOS

PORTO SECO

VERMUTES, WHISKY NOVO
GIN, VODKAS

VINHOS BRANCOS E TINTOS

§ CROQUETES DE NOVILHO
5 MINIRISSOIS DE CAMARAO
§ MINI PASTEIS DE BACALHAU

AGUA MINERAL
REFRIGERANTES
CERVEJA

Almogo / Jaﬂtar (escolha de um prato)

ENTRADA

§ CARPACCIO DE NOVILHO COM LASCAS DE PARMESAO, RUCULA, ALCAPARRAS E REDUCAO DE VINAGRE BALSAMICO
§ CREME DE MARISCOS COM ESPUMA DE MANJERICAO E CROSTINIS DE ERVAS AROMATICAS

PEIXES

S PAPELOTE DE GAROUPA, GAMBAS E AMEIJOA AROMATIZADO COM CALDO DE MARISCOS E COENTROS

§ ARROZ RICO DE TAMBORIL E MARISCOS

TIRA SABORES | SORVETE DE TANGERINA COM ESPUMANTE

CARNE

§ TORNEDO DE NOVILHO COM JUS DE CARNE, COGUMELOS SELVAGENS SALTEADOS E RISOTO A MILANESA

BEBIDAS
VINHO VERDE
BRANCO E TINTO:
SELECAO LUNA
VINHO MADURO
BRANCO E TINTO:
SELECAO LUNA
REFRIGERANTES
AGUA MINERAL
CERVEJA

CAFE

CHA

§ CARRE DE BORREGO COM CROSTA DE PISTACHIO, CAJU E MEL, BATATA PONTE NOVA E MICRO LEGUMES SALTEADOS

SOBREMESA SERVIDA
§ PAVLOVA DE FRUTOS VERMELHOS

§ BOLO DE MOUSSE DE CHOCOLATE COM GELADO DE CAFE E REDUCAO DE CHOCOLATE NEGRO E FRUTOS VERMELHOS

Buffet de sobremesas / Buffet de frios e marisco / Bar aberto

DOCES

§ TOUCINHO DO CEU

5 SERICAIA COM AMEIXAS DE ELVAS
5 TIRAMISU

§ MOUSSE DE CHOCOLATE E
MANGA

5 BAVAROISE DE MORANGO

5 PUDIM CASEIRO

5 TROCHAS DE OVOS

5 ARROZ DOCE

§ BOLO DE BOLACHA

5 PROFITEROLES COM
CHOCOLATE

5 QUINDIM

S PALHA DE ABRANTES

5 BOLO FLORESTA NEGRA

S FAROFIAS COM MOLHO INGLES
§ PAO DE LO DE ALFEIZEIRAO

§ MAGA ASSADA COM CANELA E
PORTO BRANCO

§ PERA BEBEDA EM VINHO DO
PORTO

FRUTAS

§ SELECAO DE FRUTAS
MEDITERRANICAS E TROPICAIS
LAMINADAS

MESA DE QUEIJOS E ENCHIDOS

§ SELECAO DE QUEIJOS NACIONAIS E
INTERNACIONAIS

§ FRUTOS SECOS E COMPOTAS

5 PALETE DE ENCHIDOS REGIONAIS

§ TABUA DE PRESUNTO FUMADOS
CESTO DE PAES, TOSTAS E GRISSINIOS

MESA DE FRIOS

§ LEITAO ASSADO A MODA DA BAIRRADA

5 ROSBIFE COM MOSTARDA ANTIGA

§ SALMAO FUMADO

§ VARIEDADE DE QUICHES

§ LOMBO DE PORCO ASSADO TRINCHADO
§ SALADAS SIMPLES: ALFACE, TOMATE,
CENOURA AVINAGRADA, BETERRABA, MILHO
DOCE, COUVE ROXA TEMPERADA

§ SALADAS COMPOSTAS: POLVO COM
PIMENTOS, SALADA DE OVAS, SALADA
TROPICAL, SALADA DE FEIJOCAS COM
CHOURICO E COENTROS, SALADA DE
LEGUMES COM MAIONESE, SALADA DE
FRUTOS DO MAR COM MOLHO COCKTAIL,
OUTRAS SALADAS D CHEFE

MESA DE MARISCOS

5 CAMARAO COZIDO COM SAL
GROSSO

S SAPATEIRA RECHEADA

§ MEXILHAO MEIA CASCA COM
5 VINAGRETE DE PIMENTOS

5 AMEIJOAS SALTEADAS A
BOLHAO PATO

DIGESTIVOS
(1 POR PESSOA)
WISKYS NOVOS:
JB, CUTTY SARK,

PASSPORT

WHISKYS VELHOS:

JB 15, LOGAN, BRANDY
AGUARDENTE

LICOR BEIRAO

BAILEYS

VODKAS

CAFE

CHA

CORTE DO BOLO
ESPUMANTE

OPCOES EXTRA:
15 LAGOSTA: 25.50€ POR PESSOA

PRECO POR PESSOA

110,00€




CondicOes Gerais

CONFIRMACAO DO EVENTO
A confirmacao da reserva devera ser efetuada por escrito, através de e-mail ou carta, acompanhada da respetiva sinalizacdo e posterior
assinatura do contrato.

CONDICOES DE RESERVA E PAGAMENTO
No ato da reserva, serd pago 30% do valor global estimado, com a confirmagdo do evento. Os restantes 70% deverdo ser liquidados 21 dias
antes da realizacdo do evento. O pagamento podera ser efetuado em numerério, cheque ou transferéncia bancaria.

POLITICA DE CANCELAMENTOS
Apos 21 dias, antes da realizacdo do evento, ndo se aceitam cancelamentos. Em caso de desisténcia ou ndo comparéncia nao se efetuam
reembolsos.

VALORES
Os valores mencionados incluem: Aluguer de espago, cocktail, menu servido, bebidas durante o servico; Ndo incluem: animagdo, decoragdes
e/ou outros suplementos/ servigos extras.

NUMERO FINAL DE PESSOAS
O ndmero final de pessoas devera ser entregue por escrito com uma semana de antecedéncia da data do evento, data a partir da qual ndo
serdo aceites desisténcias.

DEGUSTACAO DA EMENTA SELECIONADA
A degustacdo da ementa selecionada é gratuita para os noivos, a realizar em dia e hora a combinar. Para restantes eventuais acompanhantes,
tem o custo de €20,00/pessoa.

CONDICOES RELATIVAS A CRIANCAS
Criangas dos 0 aos 3 anos - gratuito; dos 4 aos 10 anos - 50% de desconto.

BAR ABERTO
Bar aberto incluido durante todo o evento.

DURAGCAO DO SERVICO
Sem limite de horério.

SOBRAS
As sobras das comidas do buffet ou da ceia ndo consumidas sdo da propriedade do cliente. O cliente devera fornecer os recipientes para o
seu armazenamento. No entanto ndo nos responsabilizamos pelo seu posterior transporte e armazenamento até ao seu destino.

ALOJAMENTO
O Luna Hotel Turismo colocara a disposigao dos noivos e gratuitamente um quarto superior para a noite de nipcias. Os convidados terdo a
oportunidade de usufruir de um desconto especial em alojamento.
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PARA UM DI
INESQUECIVEL

§ ANIMACAO MUSICAL - SAXOFONE, VIOLINO, SOLISTA,
DANCAS DE SALAO E DJ'S

§ DECORAGCAO FLORAL ESPECIFICA

5 ANIMACAO INFANTIL - BABYSITTER, PINTURAS FACIAIS,
MODELAGEM DE BALOES, BOLAS DE SABAO

§ ALUGUER DE INSUFLAVEIS

§ MAQUINA DE PIPOCAS E ALGODAO DOCE

& MAGICOS

& SERVICO DE FOTOGRAFIA E VIDEO

§ CAKE DESIGN

& FOGO DE ARTIFICIO - CASCATA, CONES, SESSAO
PIROTECNIA, FOGO PRESO, SPARKLERS

5 MAQUINAS DE FUMO

& LARGADA DE BALOES
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LUNAHOTEL TURISMO

Largo de Santo Anténio
2200-349 Abrantes
Abrantes | Portugal

T (+351) 241 247 110
hotelturismo@lunahoteis.com

WWW.LUNAHOTEIS.COM




